
CHAMPAGNE
Champagne BAUSER 30,60 49,50

37,5 CL.              75 CL.

BLANCS
Muscadet

Riesling

Mâcon Village

Sancerre

Côte d'Auxerre 

11,60

12,10

13,90

18,10

19,10

19,80

22,10

33,60

21,50

37,5 CL.           75 CL.

ROUGES
Côtes du Rhône 

Beaujolais Village 

Buzet 

Saint Emilion Lussac

Perle de Chine

Bourgogne Irancy 

Bordeaux Mouton Cadet

Côte d’Auxerre 

10,90

11,30

11,40

15,00

12,40

15,60

17,40

17,90

24,10

21,50

26,10

30,10

21,50

37,5 CL.            75 CL.

ROSÉS
Buzet

Tavel

Perle de Chine 

Pinot Noir  d'Alsace

Bourgogne Rosé

Sancerre

11,50

15,60

12,80

17,10

17,90

24,90

21,40

32,20

21,40

33,30

37,5 CL.           75 CL.

CARTE
DES VINS
ET
BOISSONS

PICHETS
Rosé, Blanc 

Côte du Rhône

Buzet Rouge

Buzet Rosé

Côte d'Auxerre 

5,40

6,90

7,10

7,10

7,30

9,30

11,20

13,50

13,20

13,80

VERRE            25 CL.            50 CL.   

 4,70

4,70

4,70

4,80

VIN DE TABLE



C A F E   A   G R A I N

J A S M I N

T I L L E U L

M I E L

F E U I L L E  D E  M E N T H E

2 , 9 0

2 , 9 0

2 , 9 0

3 , 1 0

T H É

C O C K T A I L  M A I S O N

M A R T I N I

R I C A R D  /  P A S T I S

P O R T O

K I R

S U Z E

G U I G N O L E T

4 , 2 0

3 , 9 0

4 , 2 0

3 , 7 0

4 , 4 0

3 , 7 0

3 , 8 0

3 , 8 0

AVEC ALCOOL

SANS ALCOOL

A P É R I T I F S

1 6 6 4

H E I N E K E N

L E F F E  B L O N D E

T S I N G T A O

 5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

B I È R E S  

ROUGE / BLANC

33 CL

C O U P E

K I R  R O Y A L

 6 , 6 0

6 , 8 0

C H A M P A G N E

E X P R E S S O

D É C A F É I N É  

2 , 4 0

2 , 4 0

E X P R E S S O

D I G E S T I F S
M E I  K U E I  L U  

C O G N A C

C A L V A D O S

G E T  2 7

P O I R E  W I L L I A M S

M A R T I N I  G I N

3 , 5 0

6 , 2 0

6 , 2 0

6 , 2 0

6 , 2 0

7 , 5 0

V I T T E L

S A N  P E L L E G R I N O

P E R R I E R

5 , 0 0

5 , 0 0

5 , 0 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

37,5 CL.         75 CL.
E A U

C A M P B E L L

J & B

J A C K  D A N I E L ' S

A B E R L O U R

W H I S K Y  +  C O C A  C O L A

6 , 8 0

6 , 8 0

7 , 8 0

7 , 8 0

8 , 4 0

W H I S K Y

A B R I C O T

A N A N A S

T O M A T E

O R A N G E

L I T C H I

L A I T  D E  S O J A

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

J U S  

B O I S S O N S
O R A N G I N A

C O C A  C O L A

I C E  T E A

7 U P

S I R O P  À  L ' E A U

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

3 , 7 0

2 , 4 0

33 CL

25 CL



MENU GOURMAND

DESSERT
BEIGNETS ANANAS / POMME / BANANE

GLACE 2 BOULES 

Doughnuts Pineapple or Apple or Banana 2 PIÈCES

ENTRÉE

PLAT + ACCOMPAGNEMENT

NEMS AU PORC OU SAMOUSSAS AU BOEUF

CREVETTES À LA SAUCE PIQUANTE 

POTAGE AU CRABE ET ASPERGES

BOEUF AU SATÉ SUR PLAQUE CHAUDE

SALADE DE CREVETTES OU CRABE

CANARD AUX CHAMPIGNONS ET BAMBOU

Springroll Pork Fried or Beef Samosas

Shrimps with spicy sauce 

ice 2 balls 

Crabs & asperagus soup

Imperial beef fillet on hot plate 

Shrimp or Crab salad

Duck with bamboo and black mushrooms

4 PIÈCES

RIZ CANTONNAIS 
Fried rice Cantonese

NOUILLES SAUTÉES LÉGUMES +1,20 €
Noodle sauted vegetables 

HAKAO 
Steamed shrimp dumplings

RAVIOLIS AUX CREVETTES À LA VAPEURS
4 PIÈCES

ARBOUSE
Shrub

LITCHI
Lychees

NOUGAT CHINOIS
Chiness nougat

CAFÉ
Coffee

PERLES DE COCO 
Coco breads

2 PIÈCES

24,10 €

CREVBOEUF ETTE
SAUCE PIQUANTE

BOEUF AU SATÉ
SUR PLAQUE CHAUFFANTE



MENU MIDI 

POTAGE VERMICELLES AU POULET 
Chicken & chines vermiceli soup

MENUS
12,80 € MENU DÉLICE    17,00 €

ENTRÉE ENTRÉE

PLAT & ACCOMPAGNEMENT PLAT & ACCOMPAGNEMENT

SALADE VERTE & SOJA
Soja Vegetable 

NEMS AU PORC OU SAMOUSSAS
Springroll Pork Fried or Beef Samosas

SALADE AU POULET  
Chicken salad

POTAGE PÉKINOIS 
Pekinese soup

NEMS AU PORC OU SAMOUSSAS
Springroll Pork Fried or Beef Samosas

BŒUF SAUTÉ AUX CHOP SUEY 
Beef with Chop Suey

POULET CROUSTILLANT DU CHEF 
Fried chicken

PORC À LA SAUCE AIGRE DOUCE 
Sweet and sour pork

FILET DE LOUP À LA SAUCE PIQUANTE
Fish fillet with spicy sauce 

BŒUF SAUTÉ AUX POIVRONS 
Beef with peppers

POULET SAUTÉ AUX CHAMPIGNONS NOIRS 
Fried chicken with black mushrooms

RIZ CANTONNAIS 
Fried rice Cantonese

NOUILLES SAUTÉES LÉGUMES  +1,20 €
Noodle sauted vegetables 

RIZ CANTONNAIS 
Fried rice Cantonese

NOUILLES SAUTÉES LÉGUMES  +1,20 €
Noodle sauted vegetables 

DESSERT
LITCHI
Lychees

NOUGAT CHINOIS
Chiness nougat

ARBOUSE, FRAISE CHINOISE
Shrub

GLACES 2 BOULES 
Ice two balls

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 

(HORS JOURS FÉRIÉS) (HORS SAMEDI SOIR)

CAFÉ
Coffee

4 PIÈCES4 PIÈCES



MENU FÊTE

ENTRÉE

PLAT + ACCOMPAGNEMENT

DESSERT

SALADE IMPÉRIALE

DESSERT AU CHOIX À LA CARTE

MEI KUEI LU

ASSORTIMENTS DE BEIGNETS

ASSORTIMENTS DE VAPEURS

Imperial cold meat combination 

GAMBAS À LA SAUCE PIQUANTE
Prawn with spicy sauce

Dessert choice to a map

(Vin non compris)

Fritter assortment

Steam assortment

TRÉSOR DE LA MER SUR PLAQUE CHAUDE
Sea food on hot plate

38,00 €

COCKTAIL MAISON AVEC OU SANS ALCOOL
Cocktail house with or without alcool

6 PIÈCES

5 PIÈCES

CUISSES DE GRENOUILLES SAUCE PIQUANTE
Leg's frog sauted spicy sauce

RIZ CANTONNAIS 
Fried rice Cantonese

NOUILLES SAUTÉES AU BŒUF 
Fried noodles with beef

ASSORTIMENTS DE CANARD ET PORC LAQUÉS
Assortments Pork and BBQ Duck



L i t t l e s  b r i o c h e s  o f  P o r k

Apetizers

P O T A G E S

2 .  L E  P É K I N O I S  ( É P I C É ) 5 , 8 0

P e k i n e s e  s o u p

3 .  C R A B E  E T  A S P E R G E S 7 , 1 0

C r a b s  &  A s p e r a g u s  s o u p

4 .  P O U L E T  E T  V E R M I C E L L E 5 , 8 0

C h i c k e n  &  c h i n e s  v e r m i c e l i  s o u p

5 .  R A V I O L I S  D E  C R E V E T T E S 7 , 8 0

S o u p  w i t h  s h r i m p  d u m p l i n g s

soup

V A P E U R S

1 3 .  H A K A O 5 , 1 0

D u m p l i n g s  w i t h  s h r i m p

1 4 . S I U  M A I 5 , 1 0

M o u t h f u l s  o f  P o r k

1 6 .  F A N K O 5 , 1 0

M o u t h f u l s  o f  S h r i m p  a n d  P o r k  

1 7 .  A S S O R T I M E N T S  V A P E U R S 7 , 0 0

S t e a m s  a s s o r t m e n t s  

Steams

1 5 .  S I U  M A I 5 , 1 0

M o u t h f u l s  o f  B e e f  

1 8 . M I N I  B R I O C H E S 5 , 1 0

AU CREVETTES

AU PORC

AU BOEUF

AU PORC/CREVETTE

AU PORC

4 Pièces

4 Pièces

4 Pièces

4 Pièces

5 Pièces

4 Pièces

S A L A D E S  C H I N O I S E S

9 .  S A L A D E  A U  P O U L E T 6 , 3 0

C h i c k e n  s a l a d

1 0 B .  S A L A D E  A U  C R E V E T T E S 7 , 6 0

S h r i m p  s a l a d

1 0 .  S A L A D E  A U  C R A B E 8 , 0 0

C r a b  s a l a d  

8 . R O U L E A U  D E  P R I N T E M P S 5 , 4 0

S p r i n g r o l l  F r e s h

Salad

1 Pièce

H O R S  D ' O E U V R E S

0 6 .  S A M O U S S A S  A U X  B O E U F S 6 , 1 0

B e e f  s a m o s a s  

6 . W A N T U N S 7 , 2 0

f r i t t e r  s h r i m p s  d u m p h i n g s

7 B .  T O A S T  A U X  C R E V E T T E S  7 , 2 0

S h r i m p  t o a s t

RAVIOLIS DE CREVETTE FRIT

4 Pièces

6 Pièces

6 Pièces

0 7 . N E M S  A U X  C R E V E T T E S 7 , 6 0

S p r i n g r o l l  s h r i m p s  F r i e d  
4 Pièces

7 . N E M S  A U X  P O R C 6 , 1 0

S p r i n g r o l l  P o r k  F r i e d

4 Pièces

0 7 7 . A S S O R T I M E N T S  D E  N E M S 7 , 6 0

F r i e d  a s s o r t m e n t s
4 Pièces1 1 .  O M E L E T T E  7 , 8 0

S h r i m p  o m e l e t

1 2 .  B E I G N E T S  D E  C R E V E T T E S 1 0 , 0 0

F r i e d  s h r i m p  

AUX CREVETTES

6 Pièces

1 1 B .  O M E L E T T E 8 , 1 0

C r a b  o m e l e t

AUX CRABES

A  P A R T A G E R

6 B .  A S S O R T I M E N T  D E  B E I G N E T S 1 8 , 3 0

F r i t t e r  a s s o r t m e n t s

1 2 B .  S A L A D E  À  L ' I M P E R I A L E 1 8 , 3 0

I m p e r i a l  F r e s h  m e a t

Sharing dish

12 Pièces

NEMS PORC, NEMS CREVETTE, SAMOUSSAS, 

WANTUNS,TOASTS ET BEIGNETS DE CREVETTES

CREVETTES, CRABE, CANARD LAQUÉ, PORC LAQUÉ

StartersENTRÉES

A U C U N  D E S  P L A T S  N E  B É N É F I C I E  D ' A C C O M P A G N E M E N T .

T O U S  L E S  P L A T S  S O N T  D I S P O N I B L E S  À  E M P O R T E R  A V E C  U N E  R É D U C T I O N  D E  1 5 %  S U R  L E  P R I X  A F F I C H É .



C o m p o s é e  d e  v e r m i c e l l e s  d e  r i z ,  b o e u f  e t  l é g u m e s  f r a i s

C ' e s t  u n  p l a t  l é g e r  e t  s a v o u r e u x

Meats VIANDES

B R O C H E T T E S Skewer

A 3 .  B O E U F 9 , 8 0

B r o a c h  o f  b e e f

A 6 .  P O U L E T  E T  O I G N O N S 8 , 7 0

B r o a c h  o f  c h i c k e n  w i t h  o n i o n s
3 Pièces 3 Pièces

A 5 .  B L A N C  D E  P O U L E T 8 , 7 0

B r o a c h  o f  c h i c k e n

A 7 .  N O I X  S A I N T - J A C Q U E S 1 5 , 8 0

B r o a c h  o f  s c a l l o p s
3 Pièces 3 Pièces

A U C U N  D E S  P L A T S  N E  B É N É F I C I E  D ' A C C O M P A G N E M E N T .

T O U S  L E S  P L A T S  S O N T  D I S P O N I B L E S  À  E M P O R T E R  A V E C  U N E  R É D U C T I O N  D E  1 5 %  S U R  L E  P R I X  A F F I C H É .

V I A N D E S  R O U G E S

1 0 , 0 03 8 .  B O E U F  A U X  C U R R Y 1 0 , 0 0

B e e f  w i t h  c u r r y  s a u c e  

4 0 .  B O E U F  C H O P  S U E Y

B e e f  w i t h  C h o p  S u e y  

1 0 , 0 03 9 .  B O E U F  A U X  O I G N O N S 1 0 , 0 0

B e e f  w i t h  o n i o n s  

4 1 .  B O E U F  A U X  P O I V R O N S

B e e f  w i t h  p e p p p e r s

3 9 B .  B O E U F  A U X  C H A M P I G N O N S  N O I R S  E T  P O U S S E S  D E  B A M B O U 1 0 , 0 0

B e e f  w i t h  b l a c k  m u s h r o o m s  a n d  b a m b o o

9 , 0 04 2 .  P O R C  A I G R E  D O U C E 9 , 0 0

P o r k  w i t h  S w e e t  a n d  s o u r  

4 3 .  P O R C  C H O P  S U E Y

P o r k  w i t h  C h o p  S u e y  

4 3 B .  P O R C  A U X  C H A M P I G N O N S  N O I R S  E T  P O U S S E S  D E  B A M B O U 9 , 9 0

P o r k  w i t h  b l a c k  m u s h r o o m s  a n d  b a m b o o

B Ô  B Ù N G 1 1 , 6 0L ' I N C O N T O U R N A B L E

Red meat

V I A N D E S  B L A N C H E

3 1 .  P O U L E T  A U  C U R R Y 9 , 0 0

C h i c k e n  w i t h  c u r r y  s a u c e

3 1 B .  P O U L E T  A U X  G I N G E M B R E S  9 , 0 0

C h i c k e n  w i t h  g i n g e r s  

3 2 A .  P O U L E T  A U X  O I G N O N S 9 , 0 0

C h i c k e n  w i t h  o n i o n s  

3 2 B .  P O U L E T  À  L ' A N A N A S 9 , 0 0

C h i c k e n  w i t h  p i n e a p p l e

3 3 .  B E I G N E T S  D E  P O U L E T  9 , 2 0

F r i e d  c h i c k e n  b r e a s t  

3 2 C .  P O U L E T  A U  C A R A M E L 9 , 0 0

C h i c k e n  w i t h  t o f f y

3 4 .  P O U L E T  A U  C I T R O N 9 , 2 0

C h i c k e n  w i t h  l e m o n

3 5 . C A N A R D  S A U C E  P I M E N T É E 1 0 , 0 0

D u c k  w i t h  s p i c y  s a u c e  

3 2 .  P O U L E T  A U X  C H A M P I G N O N S  N O I R S  E T  P O U S S E S  D E  B A M B O U 9 , 0 0

C h i c k e n  w i t h  b l a c k  m u s h r o o m s  a n d  b a m b o o

3 6 .  C A N A R D  A U X  C H A M P I G N O N S  N O I R S  E T  P O U S S E S  D E  B A M B O U 1 0 , 0 0

D u c k  w i t h  b l a c k  m u s h r o o m s  a n d  b a m b o o

3 7 .  C A N A R D  À  L ' A N A N A S 1 0 , 0 0

D u c k  w i t h  p i n e a p p l e

3 7 B .  C A N A R D  A U  C U R R Y 1 0 , 0 0

D u c k  w i t h  c u r r y  s a u c e

White meat

S 1 6 .  B O E U F  A U  S A T É 1 0 , 8 0

B r o a c h  o f  b e e f  w i t h  S a t é

S 1 7 .  P O U L E T  A U  S A T É 9 , 7 0

B r o a c h  o f  c h i c k e n  w i t h  S a t é
3 Pièces 3 Pièces



F R U I T S  D E  M E R

1 1 , 4 02 0 . À  L A  S A U C E  C U R R Y 1 1 , 4 0

S h r i m p s  w i t h  C u r r y  s a u c e

2 2 .  A U  C H O U X  C H I N O I S

C h i n e s  v e g e t a b l e  s h r i m p s

2 1 .  S A U C E  P I Q U A N T E 1 1 , 4 0

S h r i m p s  w i t h  s p i c y  s a u c e

2 3 . À  L ' A I G R E  D O U C E 1 1 , 4 0

w i t h  s w e e t  a n d  s o u r  s a u c e

2 2 1 .  S E L  E T  P O I V R E S 1 1 , 6 0

S h r i m p  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r

CREVETTES Shrimps

Rice - Noodles and Vegetables

Seafood

A U C U N  D E S  P L A T S  N E  B É N É F I C I E  D ' A C C O M P A G N E M E N T .

T O U S  L E S  P L A T S  S O N T  D I S P O N I B L E S  À  E M P O R T E R  A V E C  U N E  R É D U C T I O N  D E  1 5 %  S U R  L E  P R I X  A F F I C H É .

POISSONS fish

2 8 .  B E I G N E T S  D E  P O I S S O N S 9 , 5 0

F r i e d  f i s h

2 4 .  N O I X  D E  S A I N T  J A C Q U E S 1 3 , 8 0

S c a l l o p s  n a t u r e  

2 5 .  N O I X  D E  S A I N T  J A C Q U E S 1 3 , 8 0

S c a l l o p s  w i t h  s p i c y  s a u c e
SAUTÉE NATURE À LA SAUCE PIQUANTE

26. BEIGNETS FILET DE LOUP 9 , 5 0

F i s h  f i l l e t  w i t h  g i n g e r s

2 7 .  F I L E T  D E  L O U P  9 , 5 0

F i s h  f i l l e t  w i t h  s p i c y  s a u c e
À LA SAUCE PIQUANTEAU GINGEMBRE

2 9 .  B E I G N E T S  D E  C A L A M A R S  9 , 5 0

C a l a m a r y  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r

3 0 .  B E I G N E T S  D E  C A L A M A R S  9 , 5 0

C a l a m a r y  w i t h  s p i c y  s a u c e

À LA SAUCE PIQUANTESEL ET POIVRE

44. CHOUX  CHINOIS SAUCE HUITRE 6 , 7 0

C h i n e s  v e g e t a b l e

4 6 .  C H A M P I G N O N S  N O I R S 6 , 7 0

B l a c k  m u s h r o o m s  s a u t e d  n a t u r e

4 5 .  G E R M E S  D E  S O J A 6 , 7 0

B e a n  s p r o u t s  s a u t e d  n a t u r e

5 4 .  C H O P  S U E Y 7 , 0 0

C h o p  S u e y

R I Z  -  N O U I L L E S  -  L E G U M E S

4 7 .  R I Z  C A N T O N N A I S 5 , 8 0

F r i e d  r i c e  C a n t o n e s e

4 8 .  R I Z  C A N T O N N A I S  D U  C H E F 1 1 , 5 0

F r i e d  r i c e  C a n t o n e s  w i t h  s e a  f o o d  

4 9 .  R I Z  N A T U R E 2 , 8 0

N a t u r e  r i c e

5 5 .  R I Z  S A U T É  A U  B O E U F 8 , 1 0

R i c e  s a u t e d  w i t h  b e e f

T 4 8 .  R I Z  T H A Ï  D U  C H E F 1 1 , 6 0

F r i e d  r i c e  w i t h  s e a  f o o d

5 5 P .  R I Z  S A U T É  A U  P O U L E T 7 , 1 0

R i c e  s a u t e d  w i t h  c h i c k e n

FRUIT DE MER ET JAMBON

5 0 .  N O U I L L E S  A U  B O E U F 9 , 6 0

F r i e d  n o o d l e s  w i t h  b e e f

5 0 P .  N O U I L L E S  A U  P O U L E T 8 , 6 0

F r i e d  n o o d l e s  w i t h  c h i c k e n

5 3 .  N O U I L L E S  A U X  L E G U M E S 6 , 5 0

F r i e d  n o o d l e s  w i t h  v e g e t a b l e

5 1 .  N O U I L L E S  S P É C I A L E  D U

 C H E F  A U X  F R U I T S  D E  M E R

1 1 , 4 0

F r i e d  n o o d l e s  w i t h  s e a  f o o d  

5 9 .  N O U I L L E S  S P É C I A L E  D U  C H E F  A U X  V I A N D E S  D E  P O R C

F r i e d  n o o d l e s  w i t h  p o r k

8 , 6 0



thaï THAÏLANDAIS

P L A T  S A U T É E  À  L A  C I T R O N N E L L E

T 1 6 .  B O E U F  C I T R O N N E L L E 1 0 , 6 0

B e e f  s a u t e d  w i t h  l e m o n g r a s s

T 1 7 .  P O U L E T  C I T R O N N E L L E 9 , 6 0

C h i c k e n  s a u t e d  w i t h  l e m o n g r a s s

Lemongrass Sautéed Dish

S A L A D E S

8 , 6 0T 1 .  C R E V E T T E S  A U  B A S I L I C 9 , 5 0

S h r i m p s  s a l a d  w i t h  b a s i l  

T 3 .  B O E U F  A U  B A S I L I C

B e e f  s a l a d  w i t h  b a s i l

T 2 .  F R U I T  D E  M E R  A U  B A S I L I C 1 0 , 5 0

S e a f o o d  s a l a d  w i t h  b a s i l

Vegetables

P L A T  S A U T É E  A U  B A S I L I C

T4. NOIX DE SAINT-JACQUES 1 5 , 6 0

S c a l l o p  s a u t e d  w i t h  b a s i l

T 5 .  C R E V E T T E S 1 2 , 0 0

S h r i m p s  s a u t e d  w i t h  b a s i l

T 7 .  C A L A M A R S 9 , 6 0

C a l a m a r y  s a u t e d  w i t h  b a s i l

T 8 .  B O E U F 1 0 , 6 0

B e e f  s a u t e d  w i t h  b a s i l

T 6 .  F R U I T S  D E  M E R 1 5 , 7 0

S e a f o o d  s a u t e d  w i t h  b a s i l

T 8 B .  C U I S S E S  D E  G E N O U I L L E S 1 2 , 4 0

F r o g ' s  l e g s  s a u t e d  w i t h  b a s i l

Sautéed Basil Dish

P I M E N T É E  T H A Ï

T 9 .  C A N A R D  T H A Ï 1 1 , 3 0

D u c k  s a u t e d  T h a ï  

T 1 0 .  C R E V E T T E S  T H A Ï 1 2 , 0 0

S h r i m p s  s a u t e d  T h a ï

T 1 3 .  C A L A M A R S  T H A Ï 9 , 6 0

C a l a m a r y  s a u t e d  T h a ï

T 1 4 .  B O E U F  T H A Ï 1 0 , 6 0

B e e f  s a u t e d  T h a ï

Thai-spiced

T 1 1 .  F R U I T S  D E  M E R  T H A Ï 1 5 , 7 0

S e a f o o d  s a u t e d  T h a ï

T 1 5 .  P O U L E T  T H A Ï 9 , 6 0

C h i c k e n  s a u t e d  T h a ï

T 1 2 .  C U I S S E S  D E  G R E N O U I L L E S  S A U T É E  P I M E N T É E  T H A Ï 1 2 , 4 0

L e g ' s  f r o g  s a u t e d  s p i c y  s a u c e  T h a ï

F O N D U E  C H I N O I S E  À  P A R T A G E R

S 1 4 .  F O N D U E  A U  B O E U F  P O U R  2  P E R S O N N E S 4 7 , 0 0

B e e f  c h i n e s e  «  m e l t  »

S15. FONDUE AUX  FRUITS DE MER ET BOEUF POUR 2 PERSONNES 5 5 , 5 0

S e a f o o d  a n d  b e e f  C h i n e s e s  «  m e l t  »  

chinese fondueL ' I N C O N T O U R N A B L E

A U C U N  D E S  P L A T S  N E  B É N É F I C I E  D ' A C C O M P A G N E M E N T .

T O U S  L E S  P L A T S  S O N T  D I S P O N I B L E S  À  E M P O R T E R  A V E C  U N E  R É D U C T I O N  D E  1 5 %  S U R  L E  P R I X  A F F I C H É .



S P É C I A L I T É S  D U  C H E F
The Chef's Specialties.

A U C U N  D E S  P L A T S  N E  B É N É F I C I E  D ' A C C O M P A G N E M E N T .

T O U S  L E S  P L A T S  S O N T  D I S P O N I B L E S  À  E M P O R T E R  A V E C  U N E  R É D U C T I O N  D E  1 5 %  S U R  L E  P R I X  A F F I C H É .

1 2 , 3 0S . 1 .  T R É S O R  D E  L A  M E R 1 5 , 6 0

S e a  f o o d  o n  h o t  p l a t e

S . 3 .  B O E U F  A U  S A T É

B e e f  f i l l e t  o n  h o t  p l a t e

S . 2 .  C R E V E T T E S  A U  S A T É 1 3 , 8 0

S h r i m p s  w i t h  s a t é  o n  h o t  p l a t e

S . 4 .  B O E U F  A U  G I N G E M B R E 1 2 , 3 0

G i n g e r  b e e f  f i l l e t  o n  h o t  p l a t e

S E R V I S  S U R  P L A Q U E S  C H A U D E S
on hot plates

S 7 .  B O E U F  S A U C E  H A R I C O T  N O I R  S U R  P L A Q U E  C H A U D E 1 2 , 3 0

B e e f  w i t h  b l a c k  b e a n s  s a u c e  o n  h o t  p l a t e

S P É C I A L I T É S specialties

S 8 .  C U I S S E S  D E  G R E N O U I L L E S  A U  S E L  E T  P O I V R E 1 1 , 8 0

F r o g ' s  l e g s  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r

S 1 2 .  T R O I S  F R A I C H E U R S  À  L A  C A S S E R O L E  E N  T E R R E  1 6 , 3 0

S e a  F o o d  i n  t h e  c a s s e r o l e

S 1 3 .  P O U L E T  À  L A  C A S S E R O L E  E N  T E R R E  1 1 , 8 0

C h i c k e n  i n  t h e  c a s s e r o l e

S 1 9 .  G A M B A S  1 7 , 2 0

P r a w n  w i t h  s a l t  a n d  p e p p e r

AU SEL & POIVRE

S 2 2 B .  L A N G O U S T E 5 2 , 8 0

L o b s t e r  s a u t e d  w i t h  s p i c y  s a u c e

À LA SAUCE PIQUANTE

S 2 2 .  L A N G O U S T E 5 2 , 8 0

L o b s t e r  s a u t e d  w i t h  g i n g e r s

S 1 8 .  G A M B A S  1 7 , 2 0

P r a w n  w i t h  s p i c y  s a u c e

À LA SAUCE PIQUANTE
AU GINGEMBRE

S 2 3 .  C A N A R D  L A Q U É 1 2 , 2 0

B a r b e c u e d  d u c k

S 2 1 .  F I L E T  D E  L O U P  À  L A  V A P E U R  E T  A U  G I N G E M B R E 1 2 , 3 0

F i s h  f i l l e t  w i t h  g i n g e r s  ( s t e a m e d )

S 2 6 .  A S S O R T I M E N T S  D E  C A N A R D  E T  P O R C  L A Q U É S 1 4 , 5 0

A s s o r t m e n t s  P o r k  a n d  B B Q  D u c k

C O U P  D E  C O E U R

S . 1 0  C U I S S E S  D E  G R E N O U I L L E S  S A U C E  P I Q U A N T E 1 2 . 4 0

F r o g ' s  l e g s  w i t h  s p i c y  s a u c e


